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XIII, 1. 1. b. Streiflinge. 669

k] & '
602. Altgeld’s Kiichenapfel (M. H) tf, November bis Mirz.
Diel XX, p. 179. — Il Hand. IV, p. 177.

Gestalt 56:45 —48(58:51 — 52, IIl. H.), abgestumpft rundlich bis rund--
lich eiférmig, nicht oder wenig stielbauchig. Hilften nicht oder wenig
verschieden.

Kelch geschlossen, bréiunh'ch,. wollig. Bliittchen breit, am Grunde sich be-
" rithrend, ziemlich lang, nach innen geneigt, aufrecht. Einsenk. ziem-
lich flach, missig weit, fast eben oder wenig faltig. Querschnitt rund.

Stiel holzig, ziemlich dimn, etwa 12mm lang, hellbraun ; wollig. Hohle
mitteltief, mittelweit, eben, etwas berostet.

Schale glatt, hellgriin, spiter citronengelb, sonnenw. punktirt gerdthet, oft
. weithin deutlich, doch nicht reichlich dunkelcarmoisin, kurz gestreift.
Punkte missig zahlreich, recht fein, briunlich. Welkt nicht oder wenig.
Geruch schwach.

Kernhaus 40:28, flachrund bis rundlich zwiebelf. Kammern 10:19, an
beiden Enden spitz, doch kelchw. etwas abgestumpft, wenig Zerrissen,
ziemlich flach, geschlossen. Achsenh. schmal. Kerne zu 2, mittelgross,
meistens vollkommen, 1§.ng1ich eiférmig, lang gespitzt, braun.

Kelchhohle kegel- bis kegeltrichterf., 1/, zur Achsenh. Pistille mittellang
verwachsen, am Grunde fast kahl, in der Theilung dicht flaumig. Staub-
fiden tber mittelstindig. ‘

Fleisch weisslich, fein, abknackend bis markig, ziemlich saftig, nicht merk-
lich gewiirzt, etwas weinig, vorherrschend siiss.

Die Friichte erhielt ich aus der Landes-Baumschule - Braunschweig, Reis
von Diel-Bodiker-Oberdieck.






