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Illustrierte Wochenzeitung fiir Garten und Heim

Textquelle:

Obsttafel 156 Johanniskirsche

Geschichte: Die Sorte kommt in Niederdonau um Korneuburg und auch anderwiérts vor, scheint mit der Sorte
,Frihe Franzosische® gleich zu sein, die aus Frankreich stammt. Ich fand sie in Bauerngérten als Maikirsche.

Beschreibung: Die Frucht ist klein bis mittelgroB3, herzférmig, haufig etwas einseitig. Furche flach,
Stempelpunkt klein, versinkt. Stiel sehr lang, diinn, meist etwas wellig gebogen. Schale gldnzend
braunschwarz, Fleisch tiefbraunrot, nicht sehr fest, Saft stark farbend. Der Geschmack ist siilsduerlich, sehr
edel, die Frucht z&hlt zu den besten Friihkirschen. Der Stein ist ziemlich grof3, dick, mit hervortretenden
Riickenkanten, am Fleisch etwas hingend.

Befruchtungsverhiltnisse: Selbststeril. Als Pollenspender: Fritheste der Mark, Frithe Werdersche, Tiirkine.

Reifezeit: Ende der ersten und zweiten Woche der Kirschenzeit. Die Kirsche ist fiir den Eigenbedarf und den
Markt, zum Versand nur bei sehr vorsichtiger Behandlung, zum Frischgenuss und fiir die Kiiche geeignet.

Eigenschaften des Baumes: Dieser wichst kriftig, bildet zuerst aufrechte, spiter grof3e, breite Kronen mit
nicht hingenden Asten. Die Bliite erscheint friih, steht in Biischeln und ist nicht empfindlich. Der Baum stellt
keine hohen Anspriiche an Lage und Boden und ist geeignet zur Anpflanzung auf Graspldtzen, Boschungen
und Straflen, in Gérten, des Diebstahls wegen moglichst in der Ndhe der Hauser.

Gute Eigenschaften: Die wohlschmeckende Frucht, die regelméBige Fruchtbarkeit und die gleichzeitige Reife
der Friichte miissen hervorgehoben werden.

Schlechte Eigenschaften: Vor der Reife springen die Friichte bei Regenwetter gern auf.
Eignung der Sorte: Dort, wo die giinstigen Voraussetzungen zutreffen, guter Kirschenboden, keine

Talniederungen und leichte Absatzmdglichkeit der Friichte, die als Friihkirschen gute Preise erzielen, ist die
Anpflanzung der Sorte unbedingt zu empfehlen.




