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Champagner Reinette

Synonyme : Diese Sorte finden wir bei uns unter den verschiedensten Namen verbreitel, wie Jahrapfel,
Silberapfel, Weissapfel, Kasapfel, Zwiebelapfel, Ribenapfel. In Gegensaiz zu einer noch in Frankreich
vorkommenden grinen Champagner Reineite, nennen sie die Franzosen auch Reinette blanche de
de Champagne und Reinette de Versailles.

Herkunft : Die Sorte stammt aus dem nordéstlichen Frankreich der Champagne. Nach dem alten, berithmten
Pomologen Dochnahl ist sic schon seit 21/, Jahrhundert bekannt. Zum ersten Male wurde die Sorte von
Poml:)Io e Diel im Jahre 1799 unter dem Namen Loskricger (weil die Friichte fest am Baume hangen)
beschrieben.

Baumeigenschaften: Der Baum stellt an Boden. wie Klima ziemliche Anspriiche und wird die Sorte
aus diesem Grunde nicht dberall mit gleichem Erfolge gebaut. Daher auch die scheinbar sich wider-
sprechenden Urteile dber dic Champagner Reinette. In kalten feuchien Boden leidet er gerne an Krebs.
Auch treiben die Baume in solchen Lagen bis in den Winter hinein Blitter und lisst dann das Ausreifen
des Holzes zu wiinschen iibrig. In der Baumschule zeigt die Sorte eine kriifiige Entwicklung. Die Trag-
barkeit setzt aber recht frith (schon in der Baumschule) ein. Dadurch wird der Holzstrieb bedeutend

eschwicht, Die Aeste bekleiden sich mit gutem, ganz kirzem Fruchiholz. Wir erhalten von der

hampagner Reinette, auch nur minelgrosse Biume mit gut geschlossenen, dicht geasteten Kronen.
Obwohl die Safibewegung beim Baume in Fruhjahr schon recht frith einsetzt, ist die Entwicklung eine
so langsame, dass die Blute erst spir, das heisst ca. Mitte Mai ¢intritt und recht lange andauert. Oft
bilden sich schon am ¢injahrigen [Iolzc Bliiten. Die Sommertricbe sind braunrot und dicht wollig, nur
sparlich fein weiss punktiert. Die Blitter sind dunkelgriin, gross eliptisch, mit kurzer Spitze. Die &mcr-
scite_hell wollig. Der Rand ist ungleichmissig und grob gesigt. (Am besten cignet sich die Sorte fiir
die Buschform. Vorteilhafter ist es Champagner Reinete auf altere, kriifiige Baume aufzupropfen, als
zur Anpflanzung in jungen Hochstammen.)

Fruchteigenschaften: Grisse und Schwere mittelgrosser Apfel, 4—6 cm. hoch. 6—7 cm. breit. Gewicht
S80—180 Gramm.

Form: Der Apfel ist ausgesprochen flach, daher auch die Namen Kiseapfel, Zwiebelapfel,
Der Bauch liegt ziemlich in der Miue. Gegen den Stiel hin rundet sich die Frucht
rascher und flacher ab, als um den Kelch. (Auffallend und 1ypisch sind die feinen
Niihte, welche von der Basis der Kelchbliitter tiber den Kclchhﬁinfcnrand und von hier
oft als breite Willste bis gegen den Stiel hin verlaufen.)

Kelch : Geschlossen. Die Blawer sind langstielig, griin, nach der Miue geneigr. Die braunen
Spitzen nufgcboj;cn. meist aber abgebrochen. Die Haéhle ist flach, ziemlich weit mit
feinen einlaufenden Niibten versehen. Die Kelchblatbasis ist meist schwach geperlt.

Stiel: Die Stiellange variiert von i/3—2 cm. Gewdhlich ist der Stiel lang und diinn, tber-
ragend. Beim Pfliicken der festsitizenden Frucht wird der Stiel haufig abgebrochen,
sodass man viclfach glaubi, die Champagner Reinette wiire kurz gestielt. Die Héhle
ist nicht sehr tief trichterig, nach unten sich rasch erweiternd. In der Regel ist dieselbe
mit feinem, hellbraunem Roste ausgekleider, doch kann letzerer auch fehlen und
erscheint dann die Hohle ausgeprochen griin gefarbrt.

Farbe : Baumfrisch sind die Friichte hellgriin (cinzelne Exemplare zeigen sonnenwiiris 1/4 bis
1/3 der Oberfliche cine verwaschene Réte, die von Blittern und Zweigen scharf
begrenzt, unterbrochen wird. Meist sind aber die Friichte ohne Réte,) Die griine
Grundfarbe hellt auf Lager nur wenig auf. Dic griinen Héfe fliessen manchmal zu
griinen Streifen und Flecken zusammen.

Schale: Baumfrisch ist die Schale beduftet. Auf Lager wird sie ganz wenig fettig.

Kernhaus: Miuelgross, eher kelchwiirts, zwiebelformig, meist hohlachsig und offenfiicherig. Die
Ficher sind breit, muschelig, nach oben abgerundet und unten zulaufend. Die Samen
sind reichlich vorbanden, dunkelbraun, miuelgross, meist rundlich bis eiférmig.

Kelch- und Stempelrohre : Kicin, drcicckig, oder stumpf kegelférmig. Die Staubgefisse ca. 2 mm.
unter den Kelchblitern. Die Stempelreste stehen auf erhdhter Spitze.

Fleisch : Weiss, fest, saftig, von erfrischendem, weins@uerlichem Geschmack, ohne viel Gewiirz.,
Auf Lager verliert sich die starke Sdure allmiihlich.
Reife : Dic Genussreife tritt erst nach Neujahr ¢in ; der Apfel hiilt sich frisch ohne zu welken

bis tief in der Sommer hinein.

Bemerkungen : Vorziiglicher Tafelapfel fiir den Transport; die kleinen Friichte sind in abgelagertem
Zustande zur Mostbereitung ausgezeichnet,
Die Sorte kann in passenden Lagen zur Massenpflanzung empfohlen werden.



