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I, 1. 2. Schlotterdpfel 69

61. Hollindischer Kiichenapfel (1. H) 1, Anf. Oct. bis Dec.

Mustr. Handb. IV, p. 17. — Dutch Codlin (Hogg und Downing). — Codlin hellandais
(Thomas’ Guide p. 132).

Gestalt 73: 80 —82 (78: 88 —84, Tllustr. Handb.), missig abgest. kegelwalzenf.
(nach Tlustr. Handb. eiférmig), sehr stielbauch. Hilften wenig verschieden.

Kelch geschlossen, klein, meist grimlich, locker bewollt. Blattchen mittelbreit, am
Grunde sich beriihrend, mittellang, nach innen geneigt, aufrecht. Einsenk.
miissig tief, meistens etwas enge, zwischen Fleichperlen und flach, doch deut-
lich @iber die Frucht etwas ungleich lanfenden Rippen. Querschn. flach-
kantig.

Stiel meistens etwae fleischig, dick, oft nur 4 bis 6 mm 1, meist grinlich, locker
behaart. Hohle flach, ziemlich enge, schwach faltig, nicht oder wenig berostet.

Schale glatt, etwas geschmeidig, glinzend, griingelblichweiss, spiter mehr gelb-
lich. Punkte sparsam, fein, meistens nur Dupfen. Welkt nicht. Geruch
sehr schwach, kaum bemerkbar. _

Kernhaus 41:54, eiformig bis lang elliptisch. Kammern 9:24, stielw. gpitz,
kelchw. abgestumpft, stark zerrissen und ausgebliht, gerdumig , sehr weit
offen. Achsenh. breit. Kerne za 2 bis 4, klein, eiformig, kurz-und meistens
stumpf gespitzt, oft schlotternd, braun, meistens vollkommen, zum Theil
unentwickelt.

Kelehhohle schmalkegel- bis etwas kegeltrichterf., % bis/y sur Achsenh. Pigtille
mittellang bis fast lang verwachsen, am Grunde locker, in d. Theilung dichter,
fast wollig behaart. Staubfiden iiber mittelstindig, oft im fAusseren Drittel.

Fleisch hellgriinlichweiss, fast weisslich, mittelfein, erst ziemlich fest, epater locker,
saftig, nicht gewiirzt, vorherrschend weinig, doch auch geniigend siiss.

Die Friichte erhielt ich unter obigem Namen von Hoesch-Diren, sie stimmen
ganz gut zur Beschreibung des Illustr. Handb., doch wird die Zeitigung
fiberall frither angegeben. Die Friichte stammien aus hoher Lage, zeitigen
im Thale frither.



