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XIII, 1. 2. a. Streiflinge. 675

608 Pomphel@a’s Reinette (Dlustr. Handb) fast oH, November bis

Januar - Februar.

Iustr. Hdb. I, p. 143. — ? Pomphelia’s rothe Reinette (Diel XVIII, p. 98) — ? Reinette
de Pompheha (Leroy, Dict.). : :

Gestalt 91:83 —85 (88:72 — 77, Illustr. Handb.), abgest elformlg bis rundlich
‘kegelférm., stielbauch. Halften nicht ganz gleich.

Kelch offen bis halb offen, griin, wollig. Blattchen ziemlich brelt -am Grunde
nur wenig getrennt, mittellang, wenig nach innen geneigt, aufrecht und
etwas nach aussen gerichtet. KEinsenk. mitteltief, missig weit, zwischen

~ breiten,. flach zum Bauche laufenden Falten. Querschnitt nicht ganz rund.

Stiel holz1g, mitteldick, etwa 15 mm lang, griin und bréunlich, flaumig. Héhle
tief, weit, fast eben, berostet.

Schale glatt, etwas geschmeidig und glinzend, griinlichgelb, spater hellgelb,
sonnenw. oft ziemlich weithin, meistens nur punktirt gerothet, dunkler,
reichlich, meistens kurz gestrelft Punkte sparsam, fein, briunlich. Welkt -
nicht.. Geruch schwach.

Kernhaus 51:49, langlich zwiebelf. Kammern 12:26, stielw. spitz, kelchw. etwas,
doch oft nur kurz abgerundet, zerrissen, ziemlich flach, bald wenig, bald mehr
geoffnet. Achsenh. schmal bis mittelbreit. Kerne zu 1 bis 2, mittelgross,
lainglich eiférmig, gespitzt, braun, oft unvollkommen. R

Kelchhohle kegelf., 24 bis 1/, zur Achsenb. Pistille mittellang bis lang ver-
wachsen, am Grunde locker, in der Theilung dichter behaart. Staubfiden
mittel- oder wenig unter mittelstindig. :

Fleisch hellgelblichweiss, halbfein, ziemlich fest bis markig, saftig, nicht ge-
wiirzt, v01her1 schend kraftig weinig, bald wenig, bald sehr merklich siss.

Die Friichte erhielt ich vom Pomolog1schen Vereine-Trient, Hoesch-Diiren.
Sie stimmten gut zum Illustr. Handb., weniger zu Diel und Leroy.
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