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506. Purpurrother Cousiénot (Nustr. Handb.) {7, December bis Juni.

Nlustr. Handb. IV, p. 243. — Purpurrother Winter-Cousinot (Diel XXVI, p. 30). —
Cousinotte rouge-pourpre (Le Verger par Mas IV, p. 138). — Cousinotte rouge d’hiver
(Leroy, Dict.).

Gestalt 58:58, oft auch flacher gebaut, abgestumpft langhch bis rundlich
eiférmig, etwas stielbauch. Halften gleich.

Kelch geschlossen bis fast halb offen, grin und briunlich, locker bewollt.
Blittchen ziemlich breit, am Grunde sich berithrend, z1emhch la.ng, nach
innen geneigt, aufrecht 'and nach sussen gebogen. Einsenk. maissig tief,
etwas enge, zwischen unbedeutenden Falten. Querschnitt meistens rund.

Stiel holzig, diinn, an 17mm 1., grin und braun, wenig behaart. Hohle tief,
fast mittelweit, eben, wenig berostet

Schale glatt, etwas geschmeidig, glénzend, hellgrunhchgelb spater gelb,
sonnenw. dunkel, schattenw. oft weithin, selbst ringsum heller carmoisinroth
iiberzogen , meistens auch deutlich dunkler gestreift. Punkte sparsam, fein,
braunlichgelb. Welkt nicht. Geruch schwach.

Kernhaus 385:35, linglich zwiebelf. Kammern 9: 1%, stielw. spitz, kelchw.
abgerundet, ziemlich glattwandig, ziemlich gerdumig, nicht oder wenig
offen. Achsenh. schmal. Kerne meistens zu 2, fast mittelgross, vollkommen,
eiférmig, scharf gespitzt, kastanienbraun.

Kelchhohle trichter- bis kegeltrichterf., etwa 1/, zur Achsenh. Pistille z1em11ch
lang verwachsen, vom Grunde bis zur Theilung weiss flaumig bis stark
wollig. Staubfé,den im Aussern Drittel.

Fleisch gelblichweiss, zuweilen etwas gerdthet, fein, fest, spiter markig, saftig,
wenig gewiirzt, vorherrschend weinig, massig siiss, doch werden die
Friichte in warmen Lagen merklicher gewiirzt und siisser.

Die Friichte erhielt ich von Junker-Lich (Hessen), Verein fiir Pomologie-

Meiningen, Kolbe-Langwarden (Oldenburg), Goethe-Geisenheim, Landes-
Baumschule-Braunschweig.



