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No. 218. €pampagner Bratbirne, 10T (od. IV), 1.3, D.; X, 2a. &.; III, 2.9.

Ehampagner Bratbirne. Mesger ++ M.1 g,

Heimath und Borfommen: it durd) gany %ﬁrttemberg und
die angremzenben Linber vevbreitet und ald Wofthirne febr gejdyint,

Literatur und Synonypme: Meyger, Kernobit. 8. 161, — Quc. &, 241,
Deffen ABbild, witrttembd, Obf]. No. 140 tab VI, — Sit nidt die RKleine gelbe
Bratbirne Diels Vil, &. 175, fie wird aber bdie in Deflen NK.O. V. S. 221 be-
fdriebene Champagner Weinbirne, die {dhon Chrift (Howh, &, 219) al3 bie
allerbefte sur Weinbereituna bejeichnet, nad) der von Diel gegebenen Bejdreibung
fein. Audy Hr. Piarrer Doclin nennt fie nad) ihrer Abbildbung im N, Dbiteab., Sena
1857, fo. — ©eifst nodh DeutideBratbirne Ledte Bratbirne, nad Wepger
aud) Cidberbirne, Ropfbirne, und gewdhnlich fdhlechtmeg Brathirne. Jn bem
Bolweiler Catalog heifit jie wBratbirne & feuilles luisan tes, @lanjlaus
bige Bratbirne.”

Geitalt: nad) Mepger mehr Elein als groB, breitgebriicht und treis
jelidrmig (unebel ausiehend, nad) Diel), 2" breit und nidyt gang 13/, hod,

Keldy: flad) eingefentt, mit wenigen CErhabenbei.en.

Stiel: big 3/, lang, etwas vertieft, mwie eingejtedt.

Sdale: gelblidy gritn, fpater bellgeld, zuleht braun wie die teige
Birne, mit vielen Punften und etwas Roft,

Sleifd: vouh und bart, ums Kernbaud feinigt, night zum vohen
Genufie. |

Reife und Rubung: reift nadg WMegger Mitte September, und
Yauert 7—8 Tage, nadh Lucad dagegen, welder mir brieflih biefe Nne
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gibe Tepgers al3 irvig begeihnete, veift jie Mitte October, ift oft vier
Tocdhen haltbar und wird bei Der Ueberreife jhmwarsbraun, &bt bert=
ligen mouffivenben LWein, mefihotd dag Simri (33 iy’ Birnen) jdon
mit 4 fl. 40 fr. begahlt wurde. — Die lange griinbleibenbe Frudt wird
Gnbe October gelb, bleibt im teigen Ruijtande feft und darf erit Hodyreif,
mwennt bie Sdale bereitd eingelne braune Xleden bat, gemoftet oerden.
Sdon Chrijt (Tolljt. Pomologie S, 158 Jro, 142) jagt, bag jie, mit
1/, Nepfel gelfeltert, einent bemt dcdjten Ghampagner &hnliden Wein gebe,
per weiff fef, und moufjirend gur tajde herausipringe, wenn per Pivopf
audgezogen werde, aud) feine ®ite und fige fuft Sabre lang bebalte.

Gigenfdaften ded Baumes: perjelbe wad)ét in der Baumidule
nur jdwad und ungerne in bie $Hdbe, o bap man wobl thut, bereitd
fertige Kronenbdume anbever Sorten damit ju bepfropfen. Gr wird im
Iirttembergijden fleifig gepflangt und €8 werden dergleidhen Baume
theurer ald anbere begablt. Der Baum madyt eine eirunde, reidhholzige
Keone, deven Bweige jtetd etwasd herabhdngen, bliiht frud, gehovt aber
pod) 3u ben recht tragbaven Sorten, bejondersd in freien offenen Lagen.
— Die Blatter jind nad Lucad glatt, gldngend, Elein:und runbdlid.
Sy Defie bie Sorte von Mepger und habe mir bie Sorm al3 eif dr-
mig, mit furger balb aufgefetter Spige 1'/3" breit, 2 lang, unterhalb
jpwad wollig, feingejagt, sum Theil gangvandig, etwad wellenjdrmig,
bie Spige etwas surfidgefviimmt, bellgriln, ftart glanzmd angemevft. —
Bluthentnojpen flein, ftumpfipie, faft gelbbraun. — Somumer:
gweige von Knojpe u RKnofpe etwas fantig, grinlid) Braun, jehr fein
pdergeld punftirt. Nad) Luc. find fie idhwdrylidy, nad Diel violettartig
bouneotf, welde duntlere Sarbung mwahrideinlih das parmere Clima

bebingt.



