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Nr. 207, Die Herbjt-Hmadatte. II, 3. 2. Diel; 1L, 2 a. Suc; I, 2. Jahn.

Bie Herbft-Amadotte, Decaisne (Merlet) * = §.

~ Heimath und Borfommen: zu der oben im Umrif gegebenen Frudt er-
Bielt id) bie Bweige von Popeleu unter demt RNamen Beurré blano de Capu-
cins. Nad) den neueren franzdfijden Schriftftellern BHat jedodh) van Mons die
alte, jdon Merlet befannte Amadotie (Amadotte blanc, Tougard) nur
neu fo benannt, e8 wird wenigftend von ihnen die Beurré blanc de Capucins,
welde van Mond unter dbiefem Namen an Bouvier fanbdte, fir ibentifd mit der
genanuten Amabdotte betradtet. -

Literatur und Synonyme: Tougard, tableau alphabet. et anal. Rouen
1852, p. 14, 28 und 86: Amadotte blano, Beurré blancdes Capucins;
Decaidne Jardin fruiter Amadorte mit ben Syn.: Angobert de Mantoue,
Madote, Damadote, Beurré blanc des Capucins. Prevoft im Nouen.
Bullet. von 1839 &.9 bhat alg Synon. ber Amadotte, Amadot nod) St. Ger-
main blanc. — Darf aber nidit mit Merletd Amadonte (Petit Oing, Merveille
d’hiver, unferer miistirten Sdymeerbirne) vermedjelt werben; ebenjowenig mit
Diels Miislirter Winter-Amadotte, Diel gibt bei diejer (IV. S. 166) nac) Verlet
4 Amadotd an, eine mit Dornen uud eime chne Dornen, eine Sommer-Amabdotte
und eine Miiglirte; er befdyrieb nur die leteve, — Die Beurrd blanc des Ca-
pucins bejdriedb Biv. im Ab. I, neben Taf. 2. Sie ift aber Ieine Butterbirne
und aqudy dupeclidy der B. blane wenig dhulid. Dodnahl Hat biefelbe Capu-
diner Apotheferbirne (&, 180 feines Fithrers) genannt, weil fie nad) Biv.
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oft beulig ift, was Unbere bei der Amabotte nidt erwdibnen. Dex Capujiner:
birnen giebt e8 aufer diefer B. blanc des Capuc. menigitend jedenfalls nody
swei, 8) eine Capucine van Mons, 1328 von Bouvier erjogen und nad) ihrer
Aehnlidhfeit mit einer andern dlteren Poire Capucine fo benannt, reift nadh
Biv. (I Taf. 11) im Februar und Wir;, ift ywar jdmelzend , aber wenig firfs
und gemiiryt, am Spaliere gany werthlos. b) Die von Dittrid) (111 S. 189) nady
Poiteau bejdriebene Capujinerbirne, Poire Capucine, mit abfnadendem, auffdlig
griinem Xleifde, wie es feine der obigen hat, von vortrefilid) parfiimirtem Suder-
gefdhmad, Gnbe December veif. — Liegeld Capuzinerbirne, in feinen 91.0. IL. &.108
befdhvieben ald von Diel ftammend, {ith, abinadend, tm October reif, diirfte, mwie
id) fie bereitd von ihm fah und ihre Begetation fenne, bie hier vorliegende Frudt
fein. — Decaisne Bat fibrigens die Amabotte meiner B, blanc des Cap. fo ents
fpredyend befdjrieben und abgebildet, dap id) an Der Jdentitdt nidt jweifle.

Geftalt: langlidh baucdhig, nad dem Kopfe ftarf abnehmend, fo bap bdie
Biegung einem ftumpfen Winkel gleidyt, aud) beulig und rippig, befonbers nad
vem Kelde su, jebr grop, fo idildert Bivo. die B. blanc des C., bilbete fie aber
stemlid) rein eitund, nur nad) dem Kelde ju etwas vorgefdoben ab, 314’ breit,
4 lang, einer vedt grofen Winterbedhantsbirne ahniic:  Decaisne hat die Ama-
Dotte ebenfalls eirund, faft eiformig gezeichnet und befdyviivt jie als eidbnlid), ovoide,
am Stiele etwas abgeftumpft. — HAuf meinem Probebaum erzog i) die Frudt
nur fo grof, wie vorliegend, dod) von fehr wedfeluder Gejtalt, eirund, ober
Freifelformig, plattrund oder runblidh um den Keld), nad) vem Sticle ju fegel-
formig oder mehr ober weniger ftumpfipip.

Seld: fdwarglid, ziemlih grof, dod furjblitirig, offen, fteht oft etwas.
vorgefdoben auf einem Ieinen Hilgel, der fih dann aud) woh(, wie ihn Bivort
seichnete, mitunter ftarf vergrofern Iunn. ‘

Stiel: holsig, gelbbraun, bis 11/s lang, obenauf ober in Fleiner Hdhle. —
Decaisne bejeidynet ihn als gefvimmt und an beiven Enben verdidt.

Sdyale: grasgrin, f{piter blag citronengeld mit Griin, mit gelbbraunem
ftreifigen over ju Figuren zujammentretenden Roft und etwas Punften, um dew
Stiel oft ftarfer braun beroftet, felten etwas gerdthet.

Fleifd: weif, raujdend, jdmelzend, faftreid) fuf unbd qut gewiirat nad) Biv.;
nad) Decaisne mehr feft als raujdend , von mattem , suiammengiehenbem, leidyt
fauerliden Gejdmad; nad Prevoft nod) halbfein, halbjdmelzend, faftreid), fabe
fith. — Dier witd es an freiftehender Pyramide hodyjtens halbjdmelzend , ift oft
etwas {pedartig, von Gefdmad fiif weinigt, dod) ohne bejonderes Parfiim ober
viel Gewiiry. NAud) wurde die Frudt, wie fie Decaisne {dildert, bald teig.

Kernbaus: mit etwas Kocudpen umgeben, jiemlidy hohladyfig, Kammern ge=
thumig mit jiemlidy grofen, jhwarbraunen langliden Kernen.

Reife und Rupung: bie Jrudt reift nad Bio. von Mitte bis Enbe Det.,
und muf gegefjen werden, fobald fie leicht geld wird, jouft ift dasd Fleijd troden.
Darf aud) j&on defbalb nidit fo lange am Baume bleiben, weil fie leidgt abfdlt.
— Jn Deiningen aeitigte fie gewdhnlid Cuve Dct., einigemal hatte id) fie etwas
fefiber, einmal aud) erft Mitte Nov, reif. — Sie ift eine fdon nod) braudbare
Tafelfrudt, aud) jur Wirthfdaft geeignet, und foll nady Prevoit in leidtem
warmem Boden woblidhmedender werben, in laltem Boden joll man fie nidt bauen.
, Gigenfdaften des Baumes: dberfelbe widdt jiemlid) ftart, madt jddne
Pyramiden, trigt bisfdelweife. — Die Blatter frimmen mit Bivorts Befdreibung,
find eirund, oft bersformig, oder aud) langlid eirund mit audlaufender Spige,
A1/s——18,4' breit, 2 bis etma3 diber 3/ lang, gamrandig ober fehr fein und un
‘Deutlid) gezabnt, in der Jugend und untevhald meift etwasd wollig, am Ranbe in
mehriader Weife gelriimmt, nad) vorne balbfpiralidrmig, elgriin, wenig glangend.
HKn nidyt mebr triebigen Baumen werben fie ojt eijdrmig und Ipncettfbrmm , Wie
‘fie Decaisne bejdreibt, und find bann meift aud oberhalb wie an ben Stielen
deutlid) mollig. — Blitthenfnofpen fegelformig, ftumpfipiy, Iajtanienbraun, oft
etwas gelbbraunwollig. — Sommerjweige braunlid) olivengrin, nad) obeu meift
%isemlid; ftar? wollig, unten mit iemli) jtatien, echabenen , fdmusig meifen

uniten. .



