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Kasseler Reinette.

Synonym: Hollindische Goldreinette.

Herkunft: Aus der vorhandenen Literatur ergibe sich, dass die Kasscler Reinette hollindischen Ursprungs ist.
Nach Diel ,,Kernobstsorten 1880 soll sie schon 1766 unter dem Namen Diitsch Mignon (holkindischer Mignon)
bekannt gewesen sein. Wie das bei Obstsorten hiiufig vorkommt, wurde auch diese Sorte unter verschiedenen
Namen verbreitet und beschricben. In Frankreich als Reinette de Caux, in Deutschland als Grosse Kasseler
Reinette, in England als Thorpe Grabe. Die Sorte hat offenbar in recht frilher Zeit in den Importhindern
grossere Beachtung und weitere Verbreitung gefunden als in der Heimat selbst. Wohl deshalb ficl der urspriing-
liche Name in Vergessenheit, so dass selbst der Hollinder Pomologe Berghuis ,,Niederlindischer Obstgarten
1866" den urspriinglichen Namen ,,Hollindischer Mignon* als Synonym der Kasseler Reinette auffiihst.

Baumeigenschaften: In der Baumschule, wie in den eesten Jahren als verpflanzter Hochstamm, ist der Wuchs
ein guter, vermindert sich aber entsprechend der Tragbarkeit, die schon recht bald cinsetzt. Es werden daher dic
Biume aur mittelgross. Die Krone ist langastig. Die anfinglich aufrecht, dann abstchenden schlanken Aste neigen
spiter pach uaten. Dic Tricbe sind schlank, rotlich-braun, weiss beflaumt, Charakteristisch ist die starke, weisse
Punktierung. Blattknospen sehr klein, anliegend. Fruchtknospen gross, ¢iférmig, karminrot, weiss beflaumt.
Blitter mittelgross, oval, beidseitig spitz zulaufend, Blattrand abgerundet-gekerbt. Blattspitze kurz, Der Blattstiel ist
kurz, hochstens 3 cm lang, kriftig, hellgriin, abstchend. Das dunkelgriine, glinzende Blate ist hingend. Der
Baum blihe spat, anfangs Mai. Die Bliite ist klein, hellweinrot. Hochstimmig ist dicse Sorte nicht zu empfehlen,
da die Baume krebsig und die Frichte schorfig werden. Dagegen ist der Anbau in niederen Formen und in ge-
schitzten Lagen empfehlenswert.

Fruchteigenschaften: Grasse und Schwere: Mittlere bis grosse Frucht. Hohe: 5—6 cm. Breite: 6 Yo7 cm. Ge-
wicht: 120 Gramm,

Form: Ziemlich regelmissig gebaute, kugelige oder flachkugelige, wenig ausgebauchte Frucht. Um den
Stiel flacher abgerundet als gegen dea Kelch hin,

Kelch: Klein, geschlossen. Die langen, dunklen Kelchblitichen sind buschclfémug aufgerichtet, meist
fehlen aber dic Spitzen. Die ziemlich flache Kelchhohle ist fein gerippt und von figurenartigem
Rost umkleidet.

Stiel: Stets iiberragend, bis 3 em lang, holzig, braun, in der Mitte am diinnsten. Er steckt in tieftrichteriger
Hohle, die mit strahlig verlaufendem, braunem, oft dunkel-schuppigem Roste ausgekleidet ist.
Farbe: Obwohl die Kasseler Reinette zu den Goldreinetten gehort, ist sic baumfrisch unscheinbar griin,

schmutzig-rot gestreift, figurenartig und grobpunktiert berostet, Erst auf Lager hellt sie auf uand
nimmt, wie sic das Bild darstellt, typische goldreinettenastige Firbung an.

Schale: Ist raub, trocken, ziemlich dickhdutig.

Kernhaus: Mittelgross, rundlich, eher kelchwiirts, Achse geschlossen oder schwach zerrissen. Samenflicher an-
liegend, kurz bohnenférmig oder muschelig, nach unten spitz zulaufend.

Samen: Ziemlich gross, breit-ciformig, kastanicnbraun, pro Fach meist doppelsamig.

Kelch- und Stempelréhre : Gross, hellbraun, abgerundet kegelformig, bis 1 cm lang. Staubgefiisse 1—1 14 mm,
doppelreihig unter den Kelchblittern angewachsen.

Fleisch: Gelblich, fest, saftig, abknackend, von siissem, stark weinsiuerlichem, kriftig gewlirztem Geschmack,
Reife: Nach Neujahr, hilt bis in den Sommer hinein, schrumpft gerne in trockenen Kellern.

Bemerkungen: Vorziglicher Tafel- und Transportapfel. Auffallend ist, dass dic Kasseler Reinette in der Stiel-
gegend gerne ringformig aufspringt. Die Wunde bekleidet sich mit cinem rostigen Uberzug.
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