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Briinerling.
Synomye: Brinerling.

Herkunft: Eine schr alte &sterreichische Sorte, die in ciner ganzen Anzahl an Baum- und Fruchteigenschaften
erkennbaren Spiclarten im ganzen Lande herum verbreitet ist und wohl als dsterreichische Nationalfrucht
bezeichnet werden kann. Bei uns hat der oberdsterreichische Briinerling, der nachstehend beschricben wird, am
meisten Eingang gefunden. Man behauptet, dass unser ,,Nigeliapfel” identisch sci mit dem ,,kleinen Briiner-
ling®“, Der Name Briinerling ist, wic Obstbauinspcktor Jos. Loschning (Obstziichter XI. Jahrg., S. 306) mit-
teilt, vom Volksausdrucke Briner), Briunerl, altdeutsch bruna == glinzen, leuchten, brinnrot == brennendrot
abzuleiten und auf die schon verwaschene Rote des Apfels zuriickzufithren.

Baumeigenschaften : Der Baum wiichst schr kriftig, ist gesund. Im Habitus crinnert er an den Winterzitronen-
baum. Die Tricbe sind schlank, gerade, graubraun, Dic anlicgenden Blattknospen sind kegelformig und stecken
in schwachen Polstern. Die Blistenknospen sind gross, eifdrmig, braungeschuppt und flaumig, Das Blatt ist schr
gross, verkehrt eifdrmig, feingezihnt, kurzgespitze, Oberseite dunkelgriin, Unterseite silbesfarbig behaart, Blaet-
rand etwas aufgerollt. Der Stiel ist kiirzer als das Blatt breit, dick und griin, rétlich angelaufen. Die Bliiten sind
schr gross und voll (Durchmesser § cm und mehr), fast weiss, dhnlich dem Transparent von Croncels, 5—=6 Bliiten
pro Dolde. Austrichb und Bliite ist spiit, Mitte oder zweite Hilfte Mai.

Fruchteigenschaften : Grasse und Schwere: Grosse Frucht. Hohe 63 em. Breite 7 em. Gewicht 120—130
Gramm,

Form: Bald von platter, bald von hochgebauter, wenig ausgebauchter rundlicher Form, Stets sind es
breite flache Fleischwiilste, welche vom Stiel aus Gber die ganze Frucht verlaufen und ihr cine
etwas unregelmissige Form geben. Im Gegensatz zum ,,Winterzitronen®, welcher sonst Ahalich-
keit mit dem ,,Brinerling® besitzt, ist letzterer um den Stiel mehr abgerundet, zusammengezogen,

Kelch: Mittelgross, stets geschlossen, wollig, die breiten, langen, schwarzen Blittchen sind nach der Mitte
geneigt und biischelférmig aufgerichtet. Die Hohle ist eng, ganz flach, nicht selten fehle sie voll-
stindig, so dass der Kelch vorspringt. Der Kelch ist stets von schmalen Kanten und Fleischperlen
umgeben,

Stiel: Der Fruchtstiel ist kurz, nicht iberragend. Recht hiufig ist er fleischig verdickt und fiillt die Hahle
zum Teil aus. Letztere ist schr eng und wenig tief, gar nicht oder nur wenig berostet. Wo der
Rost fehlt, ist sic intensiv griin gefirbt,

Farbe: Baumfrisch griin, spiter gelbgriin. Sonnenseite schon verwaschen geritet. Nur selten ist schwache
Streifung bemerkbar, Durch Blitter und Zweige wird die Rote oft scharflinig abgeschaitten. In
der Grundfarbe sind die Punkte dunkel, fein, grin umhdft, sonnenwirts rostfarbig, prichtig rot
umrandet, so dass die Frucht teilweise punktiert gerotet erscheint. Feinere Rostfiguren und Warzen
nicht selten.

Schale: Ist glatt, schwach glinzend, fettig, aromatisch.

Kernhaus: Gross, zwicbelformig, cher kelchwiirts. Die Samenfiicher sind gross, bohnenférmig, oben abge-
rundet, nach unten spitz zulaufend, sie Offnen sich feinspaltig und auf ihrer ganzen Linge.

Samen: Sind schmal, ci- oder kegelférmig, spitz zulaufend, hellbraun.

Kelch- und Stempelréhre: Verhaltnismissig klein, konisch, von § mm Seite. Die Staubgefisse sind etwas
unterhalb den Kelchblittchen angewachsen. Stempelreste fein, wollig. :

Fleisch: Griinlichweiss, fest, fast abknackend, ziemlich grobfaserig, in der Fleischreife mirbe, ziemlich
saftig, von erfrischend stss-siiverlichem Geschmack ohne besonderes Gewilez,

Reife: Ende November, hillt bis Marz.

Bemerkungen: Kann wie der Winterzitroncnapfel zum feldmissigen Anbau empfohlen werden.



