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Osnabriicker Reinette.

Synonyme: Graue Osnabriicker, Gold-Reinette,

Herkunft: Dariiber besteht kein Zweifel, dass dieser feine Tafelapfel aus der Gegend von Osnabriick-Hannover
herstammt. Pomologe Christ fihrt dieselbe schon im Jahse 180z in seinem Handbuche auf, wonach man annchmen
kann, dass die Sorte schon Ende 1700 bekannt und verbreitet gewesen ist, Bei uns wird dic Sorte, namentlich in
der West- und Nordwestschweiz angebaut, aber nirgends findet man sie in grosscen Bestinden.

Baumeigenschaften : Wichst nur in der Jugend gut. Die Tricbe bekleiden sich schon frithzeitig reichlich mit
Fruchtholz. Der Baum wird nur mittelgross. Er bildet anfinglich aufstrebende, hochgebaute Krone. Mit Beginn
der Tragbarkeit senken sich die Kroneniste nach unten und wird die Krone breiter und lockerer. Die Holztriebe
sind schlank, dunkclbraunrot, fein punkticrt, weiss beflaumt, Das Blatt ist mittelgross, cifdrmig, mit scharf ge-
sigtem und aufgebogenem Rande, dunkelgriin glinzend, Unterseite filzig. Die Spitzen sind scharf, kurz, schmal.
Der 2—3 cm lange Blattstiel ist hellgriin, leicht gerdtet. Dic Blite ist ziemlich gross, leicht weinrot, meist finf
pro Dolde. Als Nachteil ist aufzufihren, dass der Baum an ungeeignetem Standort Krebs und Spitzendiirre zeigt.
Der Tricbabschluss erfolgt schr spit und bleiben die Blitter bis in den Winter hinein hingen. Der Baum verlangt
cinen warmen, aber nicht zu trockenen Boden und freie Lage. Deshalb ist der Anbau dieser vortrefflichen Sorte
beschrinke.

Fruchteigenschaften: Grosse und Schwere: mittelgrosser bis grosser Apfel. Hohe: 5—6 cm. Breite: 6—7 cm.
Gewicht: 120 Gramm.

Form: Obwohl immer breiter als hoch, erscheint die Frucht hochgebaut, kugelig oder kegelférmig. Der”
Bauch ist ctwas unter der Mitte und liuft sticlwirts flach abgerundet zu. Gegen den Kelch hin
verlaufen ausgesprochene Rippen bis zur Fruchtspitze. Hiufig ist die Frucht aberbaut.

Kelch: Ist klein bis minclgnosé, geschlossen. Dic an der Basis breiten und beflaumten Blittchen sind nach
der Mitte hin aufgerichtet mit umgebogenen Spitzen. Die Hohle ist flach und sehr eng, so dass
der Kelch oft vorspringt. Die Hohle ist feingerippt und zeigt niche selten Perlen und Querfalten.

Stiel: Wird héchstens 2 cm lang, braun, schwach knospig. Bruchstelle verdickt. Die Hahle ist schr eng-
trichterig, hiufig unregelmissig eckig, mit zusammenhingendem, grinlich-gelbbraunem Roste
ausgekleidet.

Farbe: Sehr charakteristisch, indem die griine Grundfarbe meist nur um den Kelch zum Vorschein kommt.

Der ganze ubrige Teil der Frucht, vor allem Bauch und Stielgegend, sind stets mit einem braunen,
rauhen, zusammenhiingenden Roste Giberzogen. Sonnenwirts zeigt die Frucht eine verwaschene,
dunkle Rote, in welcher feine kurze Streifung sich bemerkbar macht. Braune, glinzende Rost-
punkte sind nur in der Rote sichtbar.

Schale: Ist trocken, rauh, ziemlich dickhautig.

Kernhaus: Herz- oder zwiebelformig, cher kelchwirts, meist ungleichseitig. Samenficher ziemlich klein,
schmal, bohnenformig, unterhalb der Mitte am breitesten. Sic offnen sich feinspaltig und lochartig
gegen die Achse,

Samen: Sind klein, schmal-oval, feingespitzt, dunkelbraun, hiufig steril.
Kelch- und Stempelrdhre: Klein, 5 mm lang, ausgesprochen trichterig. Staubgefisse an der Ubergangsstelle

angewachsen,

Fleisch: Granlichweiss, wird spiter gelblich, fest, ziemlich saftig, von angenchm weinsiuerlichem,
gut gewiirztem Geschmack.

Reife: Januar, hiilt bis Marz.

Bemerkungen: Dic Friichte dirfen nicht in trockenen Kellern gelagert werden, sonst schrumpfen sie stark
zusammen. Bei der Ernte ergibt sich viel Ausschuss in zu kleinen Friichten.



