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Schoner von Boskoop

Herkunft : Die Sorte stammt aus Holland. Sie soll in den 50.ger Jahren des leizten Jahrhunderts von
K. I. W. Outolander in Boskoop aufgefunden worden scin. Wohl kaum eine andere Obstsorie fand cine
so rasche Verbreitung. Selbst unsere Baumschulen vermochten anfangs dieses Jahrhunderis nicht die
vielen Baum- und Reiserbesteller zu befriedigen. Im Jahre 1911 gelangien z. B. 42,688 Boskoopreiser
durch den Schweizerischen Obst- und Weinbauverein zu Verteilung. Bald aber schon sctzte die Reaktion
ein. Die Sorte befriedigte da und dort nicht. Es wurde behaupter, dass auch andere in den Baum- und
Fruchteigenschaften dhnliche Sorten unter dem Namen ,,Boskoop™ in den Handel kommen. Diese Annahme
liegt insofern nahc, da sowohl die Coulon Reinette, die Ohio Reineute, grosse Exemplare von Ribs-
ton’s Peppin und der englischen Goldreinette in ihren dussern Merkmalen einer Boskoopfrucht dhnlich
sind. Zur Abklirung dieser Streitfrage wurden Spezialaustellungen des schénen von Boskoop (1gog in
Frankfurt a. O. und in 1910 in Herford) veranstalter, zwecks Ermittlung gesunder, rassiger Mutierbaume
des achien Boskoop, um von denselben Edelreiser fiir die Verbreitung der richtigen Sorie gewinnen zu
konnen. Durch Mitteilungen des Herrn van Lennep in Esty/Holland (in Nr. 27 der D. O. 1910} scheint
nun so viel festzustchen, dass Herr Ouolander seiner Zeit die ersien Reiser von dem Aste cines Montfort
Reinettenbaumes schnitt, welcher auffallend schin gefirbie Friichte trug und die Sorte nachher als
Schonen von Boskoop in Handel brachre.

Baumeigenschaften : In nicht zu wockenen Lagen erweist sich der Baum als frohwiichsig und
esund. Er macht lange Triebe, die in den ersten Jahren unter Schnitt gehalten werden mussen. Die
riebe sind dunkelrotbraun und fein weiss punkticrt. Die etwas abstehenden weiss-wolligen Augen sind

in weiter Spirale angeordnet. Gegen Frost scheint die nicht sehr grosse (4 e¢m. Durchmesser| lockere
Bliite, die anfangs Mai erscheint, recht empfindlich zu sein. Das Blau ist gross, ciférmig, mit gewelliem
Rande und unregelmissig fein gesiigt. Ein kalter, nasser Lehmboden sagt dem Baume nicht zu. Es
erfolgt in diesem Falle der Triebabschluss zu spat, und hat ungeniigendes Ausreifen des Holzes zur
Folge. Verschiedentlich wird auch Giber Krebsbefall berichiet. In allzu leichten Béden bleibt das Frucht-
ficisch trocken, und springen die Frichte gerne auf. Diese Festellungen sind wiederum ein Beweis dafiir,
dass der Obllsbaucr bei der Anpflanzung von Sorten vielmehr noch auf die Bodenbeschaffenheit Riicksicht
nehmen soll.

Recht gut eignet sich Boskoop zum Aufpropfen aufiliere Biume.

Fruchteigenschaften: Grosser, ziemlich schwerer Apfel. Durchschniulich 6—; ¢m. hoch, 8—81/; cm.
breit; Gewicht: 200230 Gr.

Form : Erscheint fast immer hochgebaut, kegelformig. Bauch unter der Miute. Stielwitrts flach.
Gegen den Kelch hin abgerundet, zulaufend. Coulon-und Ohio Reinette sind immer
flacher und unregelmiissiger rund gebaut. Ribston's Peppin ist durchschniulich
bedeutend kleiner als Boskoop.

Kelch: Ziemlich gross, geschlossen oder halboffen. Dic Blauchen sind lang, an der Basis
breit und griin. Die braunen Spitzen sind lang und umgebogen. Die Héhle ist eng,
stark eingedriickt und ziemlich tief.

Stiel : t1/y—2 1, em. lang, kriftig oft fleischig verdickt. Steckt in tiefer engirichteriger, nach
aussen sich rasch erweiternder Hohle, die zusammenhiangend hellbraun berostet ist.

Farbe : Wahrend einzelne Exemplare unscheinbar griin und mit zusammenhangendem oder
netzartigem graubraunem Roste liberzogen sind, zeigen die meisien Friichie sonnen-
wilrts eine blass carminfarbene, marmorierie oder gestreifte Rote, die mehr oder
weniger unter dem Rostiiberzug hervorschimmert. Die grossen, hellen Rostpunkie
scheinen fast erhaben und sind griin umhoft.

Schale : Rauh, trocken, ziemlich dickhilutig, ohne Aroma.

Kernhaus : Mitelgross, cher kelchwiirts, hohlachsig, mit langen anliegenden nach oben spitz
zulaufenden, pilzigen Samenfichern. Samen sind nur wenige vorhanden, von mittlerer
Grosse, Sie sind dunkelbraun, schmal eiférmig.

Kelch- und Stempelr3hre : Oben weit, nach unten konisch zulaufend, wird bis 1 ¢m. lang. Die
Staubgefiisse sitzen 3 mm. unter der Kelchblattern.,

Fleisch : Gelblich, fest, grobfaserig, aber ziemlich saftig von siisslich-weinsaurem, gewiirztem
Geschmack.
Reife : Die Frucht wird im Dezember genussreif und halt bis Februar-Miirz.

Bemerkungen : Ausgezeichnete Handelsfrucht.



