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Thurgauer Weinapfel.

Synonym: Kieiner Weinapfel,

Herkunft: Ist jedenfalls ein Abkommling der alten Sorte Fraurotacher, mit welcher der Apfel gewisse Ahnlich-
keit sowohl in Form wie in Firbung hat. In den sechziger Jahren des vorigen Jahrhunderts wurde die Sorte von
der schweizerischen pomologischen Kommission fir dic Aufnahme ins Bilderwerk empfohlen. Schon damals
war die Sorte im Mittel-Thurgau stack verbreitet.

Baumeigenschaften: Der Baum wichst gut, ist gesund und bildet dicht geastete, grosse, flachrunde Krone.
Die Sommertricbe sind diinn, gerade, graubraun, wenig punktiert, an der Spitze beflaumt, Die Blattknospen sind
klein, gestreckt kegelformig, braunrot, schmutzig beflaumt, sie sitzen in vorstehenden Polstern. Die Bliten-
knospen sind ziemlich gross, kurz, ¢iférmig, braunrot, beflaumt. Das Blatt ist gross, rundlich oder eiférmig. Der
Rand ist unregelmissig gezihnt, hic und da tief cingeschnitten, fast gelappt. Er liuft in kurze Spitze aus. Der
Blattstiel ist dick, kiirzer als das Blatt breit, griin, an der Basis ritlich angelaufen, Die Blite ist nur mittelgross,
locker, weinfarbig gerétet, sitzt zu 4—g Stiick pro Dolde. Die Bliite beginat Ende April, anfangs Mai. In der
Jugend ist beim Schneiden auf eine kriftige Entwicklung des Mitteltrichbes Riicksicht zu nehmen, weil ohne
solchen bei der reichlichen Tragbarkeit die Kronen leicht zerreissen. Am besten wird die Sorte auf vorgcbddctc
Biume veredelt. Der Baum wird als nicht blutlausfrei bezeichnet.

Fruchteigenschaften: Grisse und Schwere: klein bis mittelgross. Hohe : s cm. Breite : 6 cm. Gewicht: 80-go Gramm,

Form:

Kelch:

Stiel:

Farbe:

Schale:

Kernhaus:

Samen:

Flachkugelig, Bauch sticlwiirts; gegen den Kelch nimmt die Frucht rasch ab und bildet eine stampfe
Spitze.

Ist mittelgross, geschlossen. Dic dunklen Kelchblittchen sind biischelférmig aufgerichtet. Die Hohle
ist eng, aber ganz flach und licgt der Kelch oben auf der Fruchtspitze, was fiir dic Sorte charakte-
ristisch ist. Fleischperlen und feine Rippen umgeben den Kelch,

Stets kurz, hochstens 1 em lang, kaum liberragend, griinlich-braun, oft fleischig verdickt, steckt in
engtrichteriger, aber nicht immer berosteter Hohle.

Die graugriine Grundfarbe wird zitronengelb, ist aber nur an beschatteten Stellen sichtbar, Fast die
ganze Frucht zeigt eine fein marmorierte und dunkel-blutrot, kurz gestreifte Rtung. Die Punkte
sind schr fein, hellbraun. Rostfiguren und Warzen nicht selten. In ausgerciftem Zustande erinnert
die Frucht in ihrer Firbung etwas an Fraurotacher oder an Muskat-Reinette,

Nur matt glinzend, zihe und dick, wird klebrig und aromatisch.

Regelmiissig zwichelférmig, cher kelchwirts. GefiBstringe oft rot angelaufen. Achsenstringe ge-
schlossen, Samenficher bohnenférmig, anliegend, geschlossen.

Sind klein, ciférmig, fast schwarz.
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Kelch- und Stempelrdhre: Verhdltnismdssig klein, trichterig oder konisch. Die StempelrShre ist fast ganz von

Fleisch:

Reife:

den flaumigen Stempelresten ausgefillt. Die Staubgefisse sind 1% mm unter den Kelchblittern
angewachsen.
Gelblich, fest, grobfaserig, ziemlich saftig, von schwach siissem Vor- und weinsaurem Nach-

geschmack, schwach gewiirzt,

Nach Neujahr, hilt bis in den Sommer hinein.

Bemerkungen: Ausgezeichneter Mostapfel; aussortierte Friichte konnen als Wirtschaftsdpfel verkauft werden.



